
Herzlich Willkommen im 

 

RESTAURANT PRIMAVERA 
 

 

Liebe Gäste, 

 

wir hoffen mit dieser Auswahl 
Ihren Geschmack getroffen zu haben. 

Gerne gehen wir auf Ihre Wünsche ein, was 
Portionsgroße (Seniorenteller) oder Beilagen betreffen. 

Unseren kleinen Gästen werden wir nach Möglichkeit 
auch keinen Wunsch abschlagen. 

Bei unseren Weinen legen wir besonderen Wert auf Qualität, 
denn nur ein guter Wein passt zu einem guten Essen! 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 
in unserem Hause und wünschen Ihnen einen guten Appetit. 

Ihr Primavera Team 

 

 

 

Öffnungszeiten: 

Mo – Sa 17:30 – 22:30 Uhr 

Sonntag Ruhetag. 

 

An Feiertagen ist unser Lokal auch geöffnet! 



                      Le Zuppe / Suppe         Euro 

 

* Crema di Pomodoro 4, 19, 22……………………………………………………………………………………………………………….7,50     
Tomatencremesuppe 

* Minestrone 19, 22…………………………………………………………………………………………………………………………………………7,50 
Gemüsesuppe 

                     Primi piati / Vorspeise          

 

* Bruschetta 17………………………………………………………………………………………………………………………………………………..5,50 
Drei Scheiben geröstetes Weißbrot mit frischen Tomaten, Basilikum, Rucola und Parmesan 

* Panne tostato al erbe 17, 19……….…………………………………………………………………………………………………….3,50 
Drei Scheiben geröstetes Weißbrot mit Kräuterbutter  

* Insalata Mista 22, 23……………………………………………………………………………………………………………………………….8,50 
Gemischter Salat  

* Insalata Italiana 1, 2, 3, 16, 18, 19, 22, 23………………klein……………..7,50  normal…………12,50 
Salat mit Tomaten, Gurken, Ei, Käse und Hinterschinken 

* Insalata Nizza 4, 18, 22, 23, 24, 25…………………………..klein………………7,50  normal…………12,50 
Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Ei 

* Vitello Tonnato 18, 19, 22, 23, 24 ………………………………………………………………………………………………………18,50 
Kalbfleisch in Thunfischsoße  

* Carpaccio 19, 25………………………………………………………………………………………………………………………………………….18,50 
Fein geschnittenes Rinderfilet, mariniert mit Salatbouquet und Parmesan 

* Caprese Salat 19, 25………………………………………………………………………………………………………………….………….12,50 
Tomaten mit Mozzarella 

* Antipasti della Casa 18, 19, 25…………………………………………………………………………………………….…………21,50 
Italienische Vorspeisen nach Art des Hauses 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite  



                                   Pizza                       Euro 

Klein       Groß           
25cm  28cm 

* Margherita 17, 19………………………………………………………………………………………………………….7,50       9,50 
Tomatensoße und Käse 

* Adriano 1, 2, 3, 4, 16, 17, 19………………………………………………………………………………………….9,50      11,50 
Salami und frische Champignons 

* Normale 1, 2, 3, 4, 16, 17, 19, 25………………………………………………………………………………10,50      12,50 
Salami, grüne Peperoni und Champignons 

* Hawaii 1, 2, 3, 4, 11, 16, 17, 19, 25…………………………………………………………………………….10,50      12,50 
Hinterschinken* und Ananas 

* Vegetariana 1, 2, 3, 4, 17, 19………………………………………………………………………………….11,50      14,50 
Vegetarisch 

* Rote Teufel (1.FCK) 1, 2, 3, 4, 17, 19, 25………………………………………………………11,50      14,50 
Peperoni, Peperoniwurst, Peperoncino, Rote Paprika 

* Alla Chef 1, 2, 4, 17, 19, 24, 25…………………………………………………….…………………………10,50      12,50 
Thunfisch, Zwiebeln, Peperoni, Kapern 

* 4 Jahreszeiten 1, 2, 3, 4, 16, 17, 19, 25…………………………………………………………….10,50      12,50 
Salami, Peperoni, Champignons, Hinterschinken* 

* 4 Formaggi 1, 2, 4, 17, 19………………………………………………………………………………………….11,50      14,50 
4 Käsesorten 

* Krone 1, 2, 3, 4, 16, 17, 18, 19………………………………………………………………………………………10,50      12,50 
Champignons, Zwiebeln, Ei, Hinterschinken 

* Frutti di Mare 1, 2, 4, 17, 19, 24, 25, 26……………………………………………………………11,50      14,50 
Mit Meeresfrüchten 

* Napoli 1, 2, 4, 17, 19, 24, 25……………………………………………………………………………………….11,50      14,50 
Sardellen, Knoblauch, Kapern 

* Primavera 1, 2, 3, 4, 16, 17, 19……………………………………………………………………………………11,50      14,50 
Frische Tomaten, frisches Basilikum, Hinterschinken, Mozzarella, Knoblauch  

* Rucola e Parmiggiano 1, 2, 4, 17, 19………………………………………………………………….11,50      14,50 
Parmaschinken, Parmesan, Rucola (nach Saison) 
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                      Le Paste / Nudeln               Euro 

 

* Tagliatelle 4, 17, 18, 19, 25…………………………………………………………………………………………………………………..18,50 
Bandnudeln mit Lachs und Blattspinat 

 

* Tagliatelle 4, 17, 18, 19……………………………………………………………………………………………………………………………13,50 
Bandnudeln mit frischen Champignons und Sahnesoße 

 

* Spaghetti Aglio e Olio 17………………………………………………………………………………………………………………12,50 
Mit Olivenöl, Knoblauch und Peperoncino 

 

* Penne Vegetariana 17……………………………………………………………………………………………………………………….13,50 
Mit Gemüse der Saison 

 

* Spaghetti Bolognese 17, 22………………………………………………………………………………………………………………11,50 
Mit Hackfleischsoße 

 

* Ravioli 17, 19…………………………………………………………………………………………………………………………………………………16,50 
Mit Ricottakäse und Spinat 

 

* Lasagne al forno 1, 4, 15, 17, 18, 19, 22…………………………………………………………………………………………14,50 
Mit Tomaten, Hack- Béchamelsoße und Käse überbacken 

 

* Combinazione al forno 1, 4, 15, 17, 18, 19, 22……………………………………………………………………………12,50 
Drei verschiedene Nudelsorten mit Tomaten, Hack- Béchamelsoße und Käse überbacken 

 

* Penne al forno 1, 4, 15, 17, 19, 22………………………………………………………………………………………………………12,50 
Auflauf mit Tomaten, Hack- Béchamelsoße und Käse überbacken 
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                      Le Carni / Fleisch               Euro 
 

Vom Schweinerücken 

* Scaloppina al Limone 17, 18, 19…………………………………………………………………………………………………………22,50 
In Zitronensoße, dazu Pasta und Salat                      

* Scaloppina alla Parmiggiana 1, 4, 17, 18, 19….……………………………………………………………………………22,50 
Paniert mit Tomaten und Käse überbacken, dazu Pasta uns Salat 

* Scaloppina alla Milanese 17, 18………………………………………………………………………………………………………15,50 
Schnitzel paniert, dazu Pommes und Salat 
 

Von der Pute 

* Scaloppina ai Funghi  17, 18, 19…………………………………………………………………………………………………………22,50 
Mit frischen Champignons und Sahnesoße, dazu Pasta und Salat 

* Scaloppina Curry 17, 18, 19..…………………………………………………………………………………………………………………22,50 
In Currysoße, dazu Pasta und Salat 

* Scaloppina mit Marsallasoße 17, 18, 19………………………………………………………………………………………22,50 
Dazu Pasta und Salat 
 

Vom Kalb 

* Saltimbocca alla Romana  17, 18, 19…………………………………………………………………………………………….28,50 
Mit Salbeisoße, dazu Pasta und Salat 

* Scaloppina in Weißweinsoße  17, 18, 19…………………………………………………………………………………….28,50 
Dazu Pasta und Salat 
 

Vom Rind 

* Bistecca alla Erbe 19……………………………………………………………………………………………………………………………26,50 
Rumpsteak gegrillt mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu Rosmarinkartoffeln und Salat  

* Bistecca Funghi e Cipolla…………………………………………………………………………………………………………………28,50 
Rumpsteak mit frischen Champignons und Zwiebeln, dazu Rosmarinkartoffeln und Salat 

* Bistecca al Pepe Verde 19, 25………………………………………………………………………………………………………30,50 
Rumpsteak mit grüner Pfeffersoße, dazu Rosmarinkartoffeln und Salat 

* Bistecca al Balsamico 25………………………………………………………………………………………………………………..30,50 
Rumpsteak mit Balsamicososoße, dazu Rosmarinkartoffeln und Salat 
 

Fisch 

* Gebratenes Zanderfilet oder Doradenfilet…………………………………………………29,50 
Dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse 
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Alkoholfreie Getränke                             0,2 l        0,4 l 
* Coca-Cola 1,9……………………………………………………………………………………………………………………………….0,33l       3,50 
* Coca-Cola Light 1,9……………………………………………………………………………………………………………….0,33l       3,50 
* Coca-Cola Zero 1,9…………………………………………………………………………………………………………………0,33l       3,50 
* Sprite 11………………………………………………………………………………………………………………………………………….0,33l       3,50 
* Fanta 1,3………………………………………………………………………………………………………………………………………….0,33l       3,50 
* Spezi 1,9………………………………………………………………………………………………………………………………………….0,33l       3,50 
* Bitter Lemon (Schweppes)…………………………………………...………………………………………………2,80        
* Orangen-/Apfelsaft naturtrüb (Rauch)…………………………………………………………….2,50       4,00 
* Maracuja-/Johannisbeernektar (Rauch)……………………………………………………………2,50       4,00 
* Stilles Wasser…………….…………………………………………..………………………………………….…………………0,25l       2,50 
* Stilles Wasser…………….…………………………………………..………………………………………….…………………0,75l       5,50 
* Mineralwasser…………………………………………………………………………..………………………………………………0,25l       2,50 
* Mineralwasser……………………………………………………………………………………………………..……………………0,75l       6,50 
* Eistee Pfirsich…………………………….………………………………………..…………………………………………………0,33l       4,00 
* Eistee Zitrone…………………………….………………………………………..…………………………………………………0,33l       4,00 
 
Aperitif / Digestiv 
* Martini Bianco………………………………………………………..……………………….………………………………………………5cl       4,50 
* Martini Rosso……………………………………….……………………………………………………………………………………..……5cl       4,50 
* Campari Soda 1……………………………………………………………………………………………………………..….………0,25l         6,50 
* Campari Orange 1………………………………………………………………………………………………………….…………0,25l         6,50 
* Prosecco (Secco)……………………………………………………………………………………………………………………………0,1l         4,80 
* Prosecco mit Aperol 1…………………………………………………………………………………………………...……0,25l         7,50 
* Hugo…………………………………………………………………………………………………………………….…………………………………0,25l         7,50 
 
Liköre und Schnäpse 
* Averna…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………2cl         3,50 
* Ramazotti…………………………………………………………………………………………………………………………………………………2cl         3,50 
* Amaretto…….……………………………………………………………………………………………………………………………………………2cl         3,50 
* Sambuca…………………….………………………………………………………………………………………………………….…………………2cl         3,50 
* Williams………………..…………………………………………………………………………………………………………….……………………2cl         3,50 
* Grappa…………….………………………………………………………………………………………………………………….………………………2cl         4,50 
 
Birra / Bier                   0,25 l         0,4 l 
* Pils vom Fass (Krombacher)…………………………………………………………………………………………………3,00        4,00 
* Colabier 1,9…………………………………………………………………….…………………………..………………………………………3,00        4,00 
* Radler 11…………………………………………………………………………..……………………………………………………………………3,00        4,00 
* Alkoholfreies Pils…………………..……………….………………………………………………………………………………….0,33l        3,50 
* Hefeweizen (Krombacher)………………………………………………0,3l         3,50……………0,5l         4,80 
* Kristallweizen…………………………………………………………………………….0,3l         3,50……………0,5l         4,80 
* Hefeweizen (alkoholfrei)………………………………..………………………….……….…………………………………0,5l        4,80 
* Stromberger Helles………………………………………………………………0,3l         3,50……………0,5l         4,80 
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                         Heiße Getränke                      Euro 

 

* Espresso  9………………………………………………………………………………………………………………………………………………………2,50 

 

* Espresso macchiato  9……………………….…………………………………………………………………………………………………2,80 

 

* Kaffee  9……………………………………………………………………………………………………………………………………….…………………2,80 

 

* Cappuccino  9…………………………………………………………………………………………………………………………………………………3,20 

 

* Latte macchiato  9………………………….………………………………………………………………………………………………………4,50 
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Liebe Gäste, 

hier finden Sie die Liste zu den bei den Speisen und 
Getränken gekennzeichneten Zusatzstoffen und Allergenen 

 

Zusatzstoffe: 

 

1    =  Farbstoff  

2    =  Konservierungsstoffe  

3    =  Antioxidation                  

4    =  Geschmacksverstärker 

5    =  Geschwefelt   

6    =  Geschwärzt        

7    =  Phosphat 

8    =  Milcheiweiß   

9    =  Koffeinhaltig                 

10 =  Phininhaltig   

11 =  Süßungsmittel  

12 =  Phenylalaninquelle    

13 =  Gewachst   

14 =  Taurin   

15 =  Stärke   

16 =  Nitritpökelsalz  

* 95% Schweinefleisch 

Allergene: 

 

17 =  Glutenhaltiges Getreide 

18 =  Eier 

19 =  Milch 

20 =  Mandeln 

21 =  Walnüsse 

22 =  Sellerie 

23 =  Senf 

24 =  Fische 

25 =  Schwefeldioxid/Sulfide 

26 =  Weichtiere 

 

 

 

 

 

 

 

 


